MENUPLAN

16.

- 20. JUNI

FRUHLING / KW 25

Uberbackene Gnocchi @
mit Tomatensauce

Gebratene Pouletbrust 8
mit Krauterbutter
und Salat vom Buffet

%

Spargel Quiche Adrio W
und Salat vom Buffet ® mit Bratensauce
dazu Nudeln m
und Gemiise
Pasta mit zweierlei Saucen Rotes Pouletcurry n

Tomaten- Basilikumsauce @
oder griines Pesto

mit Jasminreis und Gemiise t(

Résti "Walliser Art" =)
mit Tomaten und
Raclettekase

Rindfleischlasagne m‘i
mit Gemiuse A
==

Schupfnudelpfanne
mit Spargel, Cherrytomaten
und Ruccola

Seelachsfilet
mit Krduterkruste
dazu Salzkartoffeln
und Gemiise

&\ Vegetarisch

£/ Vegan

£7 Rind (CH)

%= Schwein (CH)

& Lamm (NZ)

k" Kalb (CH)

[ Gefliigel (CH/F/HU) >== Pangasiusfilet (Vietnam)

T

& Wild (CH/A) (5 Bio (Teilkomponenten)

(] Allergen-Info



MENUPLAN
16.- 20. JUNI

FRUHLING / KW 25

Poulet-Ciabatta
Mix-Box
Kebab-Box
Focaccia

Burger Roadshow

& Vegetarisch & Lamm (N2) £ Rind (CH) v Geflugel (CH/F/HU) >=<>> Pangasiusfilet (Vietnam) (] Allergen-Info

T

£/ Vegan W Kalb (CH) U™ Schwein (CH) & wild (CH/A) &  Bio (Teilkomponenten)



MENUPLAN
16.- 20. JUNI

FRUHLING / KW 25

Salatbowl Ceasar

& Vegetarisch & Lamm (N2) £ Rind (CH) v Geflugel (CH/F/HU) >=<>> Pangasiusfilet (Vietnam) (] Allergen-Info

T

£/ Vegan W Kalb (CH) U™ Schwein (CH) & wild (CH/A) &  Bio (Teilkomponenten)
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